
 
 
 
 

 
 

JR 大宮駅に新ショップ「信濃の風」が 6 月 28 日（月）オープン 
  ～⾧野県の農業生産者自慢の逸品を新幹線で毎日輸送～ 

 
 
  

     
 

 
 
 
 
１ ショップ概要 
 

  店   名:信濃の風  (読み方 しなののかぜ)         場   所:ＪＲ大宮駅東口２階 
開 業 日:２０２１年６月２８日 月曜日 １１時          （埼玉県さいたま市大宮区） 

   営業時間:１１:００～１９:００ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
店舗イメージ                                    位置図                                
 
2 新幹線「あさま」で運ぶ主な商品(予定) 

通常の店舗に並ぶ商品は様々な物流拠点を中継し、収穫後数日経った商品が大半ですが、今回のショップはそうした
通常の物流システムとは異なります。朝収穫したものを新幹線ならではの速達性を生かし、夕方には大宮の店頭に並べるこ
とができます。こうした商品は一般流通で販売されるものとは鮮度や香り、味の差が歴然です。これまで現地でしか味わえな
かった本物の⾧野の味、旬の一番美味しいものを首都圏の皆さまにもお楽しみいただくことで、いつか産地にもお越しいただ
きたい、という思いで取り組みます。 
 
使用予定の車両 
① あさま６１０号 ⾧野８:２５－大宮９:４７      ②あさま６１８号 ⾧野１３:２４－大宮１４:４７ 
 

○ 株式会社ステーションビル MIDORI は⾧野県の農業の活性化を目的とし、首都圏の玄関口である
JR 大宮駅構内に県産野菜や果物を販売する「信濃の風」をオープンします。 

○ JR 東日本グループでは初の取り組みとして、青果物を毎日新幹線で⾧野から大宮に輸送します。 
これまで現地でしか購入できなかった地元ならではの味、鮮度の良い農産物と出会える場として 
首都圏の皆さまに⾧野県の魅力を発信します。 

○ 地域の生産者の皆さまや⾧野県と連携し、優れた県産品のＰＲや交流人口の拡大に向けた施策な
どに継続的に取り組みます。 
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４ 協働する生産者団体 
傷が付きやすい農作物を優れた加工品にすることでフードロスの削減や 

農家支援、川中島白桃(桃)といった地域ブランドの振興に取り組む 
「NPO 法人 信州・川中島平ファクトリー」をはじめ、県内の様々な生産者 
団体と連携し、農業の活性化に取り組んでいきます。 

 
5 ⾧野県との連携 
   ⾧野県からの提供により、6 月 28 日（月）は税込 1,000 円以上お買い上げのお客さま    

先着 300 名さまに⾧野県産のお米「風さやか」(約 300ｇ)をプレゼントします。 
今後、⾧野県と県産品のＰＲや交流人口の拡大に向けた観光情報の発信等、連携して 

取り組みます。 
 
6 定期イベント「信濃・産直フェア」について 

 「信濃の風」では月に一度、毎月最終土曜日に、その時期の旬でお薦めできる農産品のテーマを
決めて販売する「信濃・産直フェア」を開催します。フェアにあわせて生産者や生産地域の紹介も行
う予定です。 当面の日程:7 月３１日、８月２８日、９月２５日 

時期 商品名 商品の特徴 
7 月 トマト 一日の朝晩の寒暖差が激しく、年間でもっとも雨が少ない⾧野県の厳しい環境だからこそ

甘みと酸味が絶妙なトマトになります。 
きゅうり 歯切れがよく、水分を豊富に含み、香りと歯ざわりが食欲を増進するようなきゅうりです。信

州味噌に合わせて⾧野の夏の旬の味をお召し上がりください。 
桃 

(たまき) 
⾧野県須坂市で発見された早生品種で、比較的新しい品種の桃です。⾧野だけでなく
全国的にも珍しい「たまき」はたった一週間だけの幻の桃です。 

8 月 ぼたんこしょう 種の周りが大変辛い特徴をもつぼたんこしょうですが、肉厚でほんのりと甘みも感じられま
す。冷涼な気候を好み⾧野県でも東北信で栽培される信州の伝統野菜です。 

桃 
(川中島白桃) 

⾧野市川中島地区発祥で桃の王様との呼び声高い桃です。肉厚で瑞々しいだけでな
く、大変甘く香りもよい品種です。一大産地だからこその旬の味を楽しんでください。 

プルーン 生のプルーンの実はジューシーで甘みと酸味が絶妙な美味しさを楽しんでいただけます。 
9 月 丸なす ⾧野の茄子は瑞々しくて肉厚なのが特徴です。名前の通り丸っこいので、ぜひ輪切りにし

て油でじっくり焼いて醤油と鰹節をかけてシンプルに仕上げるのがお薦めです。 
梨 フルーツ大国⾧野県だからこその品種と味わいです。剪定も受粉も大変難しいと言われる

梨ですが、⾧野の熟練農家による丁寧な手作業により良い味に育てています。 
ぶどう 

(シャインマスカット) 
⾧野はお盆過ぎると夜がぐっと寒くなります。この寒暖差がより一層甘く、瑞々しいシャイン
マスカットに育てます。噛んだ瞬間の弾ける皮の食感と甘みを楽しんでください。 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・お問合せ先・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

                ㈱ステーションビル MIDORI      広報室 

                住所：長野県長野市南千歳 1-22-6   

TEL：026-228-5545    FAX：026-228-5330 

シャインマスカット 川中島白桃 ぼたんこしょう 

「風さやか」イメージ 

NPO 法人 信州・川中島平ファクトリー 


